
SPEISEKARTE
Unsere

auf einen Blick



Genießermenü
Nur von Mittwoch bis Sonntag nur abends

BROT & BUTTER
Emmerstange von der Brotkruste Schwäbisch Gmünd

AMUSE: BA� RLAUCH & TRÜFFEL

FORELLE & FENCHEL

PASTINAKE & SCHWA� BISCHER ALBSCHINKEN

KALB & ROTGARNELE

MAISHA� HNCHEN & SPARGEL

BANANE & VANILLE

59,90 €
69,90 €
89,90 €

0,1l 8,90 €
pro Glas

3 Gänge
4 Gänge
5 Gänge

Passende Weinbegleitung

Vegetarisches Menü auf Anfrage 

   im Frühling



GEMISCHTER SALAT
Kartoffel/ Karotte/ Gurke/ Tomate/ Rettich / Blattsalat

KLARE TOMATENESSENZ
Marinierte Kirschtomaten/ Parmesan-Tortellini/ Basilikum

GRÜNE SPARGELSCHAUMSUPPE
Kaisergranat/ Erbsen/ Zitronenmelisse

HANDGESCHNITTENES RINDERTATAR
Charolais Rinderfilet/ Schnittlauch/ Kapern/ Schalotte

KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH
Kimchi/ Zitronengras/ Chili/ Dim-Sum

CARPACCIO VOM KOHLRABI
Rhabarber/ Orange/ Koriander/ Honig

  

A la CarteVorspeisen
6,90 €

10,90 €

 15,90 €

 
21,90 €

12,90 €

10,90 €



SPAGHETTI MIT BA� RLAUCH
Parmesan/ Sommertrüffel/ Kräuter

RISOTTO VOM GESCHMORTEM PAPRIKA
Aquarello Risotto/ Parmesan/ Sommertrüffel/ Thymian

WIENER SCHNITZEL
Kalbsoberschale/ Drillingskartoffel/ Zitrone/ Preiselbeeren

ROSTBRATEN & ZWIEBEL 
DEUTSCHE FA� RSE
CHAROLAIS RINDERFILET
geschmälzte Zwiebel/ frittierte Zwiebel/ Maultasche/ Spätzle/ Jus 

ROSA LAMMRÜCKEN
Pistazie/ grüne Tomate/ Bohne/ Gurke

ZWEIERLEI VOM MAISHUHN
Keule/ Brust/ Spargel/ Polenta

GESCHMORTE LAMMHAXE
Kartoffel/ Thymian/ Frühlingsgemüse/ Kümmel

FILET VON DER SEEZUNGE
Tortellini/ Olive/ Tomate/ Nussbutter

Hauptgang

23,90 €

23,90 €

26,90 €

32,90 €

34,90 €

29,90 €

34,90 €

37,90 €

35,90 €



Dessert
KAISERSCHMARRN
Mandarine/ Schokolade/ Vanille

RHABARBERTRAUM
Weiße Schokolade/ Hafer/ Baiser

KA� SEPLATTE
verschiedene Käsesorten aus der Region

HAUSGEMACHTES EIS
pro Kugel

HAUSGEMACHTES SORBET 
pro Kugel

10,90 €

10,90 €

15,90 €

3,00 €

3,00 €


