NQ 7
VILLA HIRZEL

HOTEL - RESTAURANT - BAR - SAAL

MAULTASCHENSUPPE

Tafelspitz/ Schmelzzwiebeln/ Rostzwiebeln

GESCHMORTE SCHWEINEBACKE

VOM HEIMISCHEN SCHWEIN

Schwabische Alblinsen/ Spatzle/ Apfelessig
2390 €

SCHWABISCHER KRUSTENBRATEN

Kroketten/ Kraut/ Dunkelbiersol3e
23,90 €

SCHWABISCHE APFELKUCHLEIN
Vanille/ Zimt

3 Gange

4 Gange

90 €
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GEMISCHTER SALAT
Kartoffel/ Karotte/ Gurke/ Tomate/ Rettich / Blattsalat 6,90 €
BARLAUCH MAULTASCHE
Kalbstafelspitz/ Lauch/ Silberzwiebel 12,90 €

CARPACCIO VON DER ROTGARNELE

Rhabarber/ Yuzu/ Baby-Leaf 17,90 €
VARIATION VOM SELLERIE

Estragon/ Miso/ Truffel 14,90 €
BBQ OKTOPUS

Mango/ Harissa/ Tomaten-Salsa

SUPPE DER WOCIIE

HANDGESCHNITTENES RINDERTATAR
Charolais Rinderfilet/ Schnittlauch/ Kapern/ Buttermilch 21,90 €




BARLAUCH GNOCCHI

Tomaten/ Hirtenkase/ Rostzwiebeln/ Sommertriffel

SPARGEL RISOTTO

Orange/ Burrata/ Zitrone/ Parmesan/ Sommertruffel

WIENER SCHNITZEL

Kalbsoberschale/ Drillingskartoffel/ Zitrone/ Preiselbeeren

ZWIEBELROSTBRATEN
DRY AGE VOM DEUTSCIHEN RIND
CHAROLAIS RINDERFILET

geschmalzte Zwiebel/ frittierte Zwiebel/ Maultasche/ Spatzle/ Jus

GESCIHMORTE KALBSBACKEN

FruhlingsgemUse/ Sellerie/ Spinatspatzle

SPAGHETTI PARMESAN
MIT DEUTSCHEM RINDERFILET

gruner Spargel/ Pfeffer/ Knoblauch/ Sommertruffel

RAGOUT VOM SHORT RIB

Calamarata/ Parmesan/ Wurzelgemuse
optional mit Truffel

KARAMELLISIERTER LACHS
Spargel/ Barlauch/ Kartoffel

COQ AU VIN VOM MAISHUTIIN

Shimeji/ Krautersaitlinge/ Kartoffel/ Karotte

23,90 €

23,90 €

26,90 €

33,90 €
37,90 €

29,90 €

39,90 €

26,90 €
32,90 €

31,90 €




